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PREFEITURA DE

G U oxupé SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL

TERMO DE REFERENCIA
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021

O Municipio de Guaxupé, sediado na Avenida Conde Ribeiro do Valle n® 68, Centro,
Guaxupé-MG, torna publico que realizara Pregdo na modalidade Eletronica, com critério de

julgamento menor precgo, nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021.

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratacdo de empresa especializada no ramo de alimentagdo coletiva pelo periodo de 12
(doze) meses para compra de materiais, prestagdo de servigos de administragdo, preparo, fornecimento
e distribuicao de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeicdes diarias para o Restaurante Popular
(Unidade I) de Guaxupé, localizado na Rua Antonio dos Santos Coragem, n° 81 — Centro, incluindo o
fornecimento de todos os géneros e demais insumos, supervisdo e treinamento de mao de obra,
prestacao de servicos de manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos e utensilios utilizados,
bem como a execucdo de todas as atividades necessarias ao adequado funcionamento do Restaurante
Popular I, em atendimento as demandas da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, nos

termos da tabela abaixo, conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

UNIDADE DE

VALOR VALOR

ITEM ESPECIFICACAO QUANT. | UNITARIO TOTAL

MEDIDA

SERVICO DE  ADMINISTRACAO DO
RESTAURANTE POPULAR COM
FORNECIMENTO DE  REFEICOES -
Contratacdo de empresa especializada no ramo de
alimentacdo coletiva pelo periodo de 12 (doze)
meses para compra de materiais, prestagdo de
servigos de administracdo, preparo, fornecimento
1 ¢ distribuigdo de até 375 (trezentas e setenta e UN
cinco) refeigdes didrias para o Restaurante Popular
(Unidade I) de Guaxupé, localizado na Rua
Antonio dos Santos Coragem, n° 81 — Centro,
incluindo o fornecimento de todos os géneros e
demais insumos, supervisao e treinamento de mao
de obra, prestacdo de servicos de manutenc¢do
corretiva e preventiva dos equipamentos ¢
utensilios utilizados, bem como a execugdo de

ESTIMADO | ESTIMADO

99.000 R§$ 9,57 R$ 947.430,00
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todas as atividades necessarias ao adequado
funcionamento do Restaurante Popular 1. A
empresa contratada devera cobrar do publico
usuario, por refei¢do, o valor de R$ 2,00 (dois
reais). O cardapio diario devera ser constituido,
obrigatoriamente de: saladas, prato proteico,
guarni¢do, arroz, feijdo, suco e sobremesa. A
empresa devera ter uma equipe minima de
profissionais capacitados e habilitados composta
por: um nutricionista, um auxiliar administrativo,
um cozinheiro, um auxiliar de cozinha e um
auxiliar de servicos gerais.

1.2. O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, sdo caracterizados
como comuns, conforme Decreto n® 2664, de 17 de Janeiro de 2023.

1.3. A escolha da proposta sera a mais vantajosa para a contratacao por Pregdo, na modalidade
eletronica, de contratagdo de empresa especializada no ramo de alimentacdo coletiva pelo periodo de
12 (doze) meses para compra de materiais, prestacdo de servigos de administracdo, preparo,
fornecimento e distribuicdo de até 375 (trezentas e setenta e cinco) refeigdes diarias para o Restaurante
Popular (Unidade 1) de Guaxupé, localizado na Rua Antonio dos Santos Coragem, n° 81 — Centro,
incluindo o fornecimento de todos os géneros e demais insumos, supervisdo e treinamento de mao de
obra, prestacdo de servicos de manutengdo corretiva e preventiva dos equipamentos e utensilios
utilizados, bem como a execugdo de todas as atividades necessarias ao adequado funcionamento do
Restaurante Popular I, em atendimento as demandas da Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Social, conforme condig¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste termo de referéncia.

1.3.1. Para efeito de formagdo do preco unitario, a proponente devera excluir o valor de R$ 2,00
(dois reais) pagos pelo usuario por refeicao servida. Nos precos ofertados deverao ja estar considerados
e inclusos todos os custos diretos e indiretos, encargos, tributos, transporte, seguros, contribuigdes e
obrigagdes sociais, trabalhistas e previdenciarias e outros necessarios ao cumprimento integral do
objeto deste Pregao.

1.4. O critério de julgamento adotado serd o menor prego por Item, observadas as exigéncias
contidas neste Termo de Referéncia quanto as especificagdes do objeto.

1.5. O prazo de vigéncia da contrata¢dao sera de 12 (doze) meses, contados da assinatura do

contrato, podendo ser renovado, na forma dos arts. 106 e 107 da L.ei n° 14.133, de 2021.
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2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo estd previsto no Plano de Contratagcdes Anual 2026, sequencial n°

53.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO
3.1. A descri¢do da solugcdo como um todo se encontra pormenorizada no topico n° 3 do(s)

Estudo(s) Técnico(s) Preliminar(es), apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

e O Restaurante Popular I funcionara, a principio, de segunda a sexta-feira, em dias tuteis, com
atendimento ao publico das 11hs as 14hs, ou até o esgotamento das refeicdes preparadas para o
dia, podendo os horérios de funcionamento ser alterados pela Administragdo, conforme a
necessidade do servigo, no seguinte enderego: Rua Antonio dos Santos Coragem, n° 81 —
Centro;

e Qualquer alteracdao nos dias e horarios de funcionamento devera ser autorizada pela Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Social;

e A quantidade méaxima de fornecimento serd de 375 (trezentas e setenta e cinco) refeicdes
diarias, sendo qualquer excedente de inteira responsabilidade da contratada;

e A claboragdo do cardapio sera realizada pela contratada e enviada quinzenalmente ou
mensalmente a equipe da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social para revisao;

e O cardapio principal diario devera ser constituido, obrigatoriamente de: saladas, prato proteico,
guarnicao, arroz, feijao, suco e sobremesa;

e As refei¢des deverdo ser servidas em uma bandeja lisa contendo um prato, guardanapo e talher
(colher, garfo e faca);

e Nos casos em que as refeicdes precisarem ser servidas em embalagens descartaveis, havera
autorizacdo formal da Secretaria de Desenvolvimento Social e o custo das embalagens fica a
cargo da contratada;

e Serd realizado relatorio mensal para conferéncia das quantidades servidas no més e
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posteriormente emitida a nota fiscal;
Cabe ao usuario o pagamento de R$ 2,00 (dois reais) por refeicdo.
A CONTRATADA devera atender integralmente ainda os requisitos conforme seguem:

I — Fornecer todos os alimentos e mao de obra necessaria a completa execucdo dos
servicos contratados e possiveis substituicoes de funcionarios por quaisquer motivos de licenca,
auséncia dos mesmos ou outros similares; sendo que a substituicdo devera ocorrer
imediatamente ou em prazo compativel que ndo comprometa a prestagdo do servigo;

IT — Manter contatos efetivos com o CONTRATANTE, a fim de programar e determinar
as prioridades dos servigos, em fun¢ao do funcionamento do restaurante;

IIT — Realizar controle de “tempo x temperatura” dos alimentos servidos no balcao de
distribuicdo, quando for o caso, apresentando as respectivas planilhas a Equipe de Gestdo do
Restaurante Popular;

IV — Manter todos os seus empregados, obrigatoriamente, com o uniforme completo
(redes para cabelo, touca, camisa, calga, avental, sapato ou bota de segurancga);

V — Manter sempre um preposto com poderes para decidir e/ou atender a qualquer
solicitacio do CONTRATANTE, quanto a qualquer questdo que se relacione com a boa
execucao dos servigos contratados;

VI — Nao terceirizar parcial ou totalmente as refeicdes servidas;

VII — Responsabilizar-se pelas aprovagdes e licengas junto aos 6rgaos Publicos, quando
aplicavel, bem como por qualquer multa decorrente da ndo observancia das legislagdes
vigentes;

VIII — Responder por danos causados ao CONTRATANTE e a terceiros, decorrentes de
atos praticados por seus empregados ou prepostos;

IX — Manter em perfeitas condi¢des de higiene, uso e funcionamento todas as
dependéncias do Restaurante;

X — Os bebedouros e lavatérios deverao ser mantidos em perfeitas condigdes de higiene,
uso, funcionamento e seguranga;

XI — Manter em perfeitas condicdes de uso as instalagdes gerais e especiais,
equipamentos moveis e 1moveis vinculados a execucdo dos servigos, que deverdo ser

devolvidos ao término do contrato em perfeitas condigdes de funcionamento e/ou utilizagao.
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Para cumprimento deste item, devera ser lavrado um termo do qual constard o arrolamento dos
bens recebidos com a descri¢ao do estado de conservagao e funcionamento fisico;

XII — Responsabilizar-se pela manuten¢ao preventiva e reparadora de todo o
equipamento e instalacdes das areas fisicas, exceto de carater estrutural;

XIII — Encarregar-se das atividades de aquisi¢do de géneros alimenticios e do seu
armazenamento, em setor proprio do Restaurante Popular, sempre em tempo habil ao
cumprimento do objeto consignado na presente licitagao;

XIV — Fornecer todo material descartavel previsto neste Edital;

XV — Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as dreas de trabalho, as instalagdes
e o material utilizado pelo servigo;

XVI — Desinfetar apropriadamente e na periodicidade regulamentar o espaco fisico. No
caso de ineficiéncia do procedimento, a CONTRATADA ficard obrigada a repeti-lo,
independentemente do periodo estabelecido, sem 6nus para 0o CONTRATANTE;

XVII — Coletar, acondicionar e apresentar para recolhimento diario o lixo produzido no
Restaurante Popular assim como outros materiais imprestaveis (caixotes, garrafas, latas vazias,
etc.) obedecendo em todas as etapas as normas e determinacdes da Vigilancia Sanitaria;

XVIII — Afastar imediatamente das dependéncias do Restaurante Popular, por indicagdo
do Gestor do Restaurante Popular, qualquer empregado, por mais qualificado que seja, cuja
presenca venha a ser considerada impropria ao objetivo do contrato, promovendo sua imediata
substitui¢do, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas;

XIX — Promover, com recursos proprios, treinamento especifico de seu pessoal, pelo
menos 1 (uma) vez a cada bimestre, ou quando identificada essa necessidade pelo
CONTRATANTE;

XX — Providenciar, obrigatoriamente e semestralmente, de acordo com a legislagdo
propria, exame de saude de seus empregados, que poderdo ser solicitados a qualquer momento
pela CONTRATANTE, ficando a CONTRATADA responsavel por manter um perfeito e
regular controle a saude dos mesmos;

XXI — Segurar seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho;

XXII — Respeitar e fazer respeitar as Normas de Seguranca e Higiene de Trabalho,

fornecendo ao seu pessoal os meios apropriados e necessarios (EPI’s);
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XXIII — Atender a todos os encargos e despesas decorrentes da alimentagdo de seus
empregados;

XXIV — No ato da contratacdo de cada funcionario, a CONTRATADA devera manter
todos os empregados considerados aptos em exame admissional e periddico, conforme a
legislagdo trabalhista e 0 PCMSO;

XXV — A CONTRATADA devera apresentar a CONTRATANTE relatorio mensal
circunstanciado, especificando a quantidade de refei¢des servidas diariamente para conferéncia
da Secretaria de Desenvolvimento Social até o primeiro dia util do més subsequente juntamente
a Nota Fiscal dando inicio aos tramites administrativos para o pagamento que sera efetuado em
até 30 (trinta dias) da emissao da nota fiscal;

XXVI — Levar ao conhecimento do CONTRATANTE, por escrito, para posterior
definicdo, qualquer caso omisso quanto a execucao dos servicos;

XXVII — Manter todas as areas da cozinha, adjacentes e refeitdrio sempre limpas,
organizadas e secas;

XXVIII — Apresentar em no maximo 1 més apos o inicio da execugdo do servico os
seguintes Alvards: Alvara Sanitdrio e Licenga de Funcionamento, expedidos pelos orgaos
competentes da Prefeitura Municipal de Guaxupé;

XXIX — Realizar sempre que necessario, ou por solicitacdo do Contratante, decapagem
dos pratos, cumbucas e talheres;

XXX —Toda e qualquer tipo de manipulacdo dos alimentos, devera obrigatoriamente ser
feita na area da cozinha do Restaurante Popular, ndo sendo permitido o preparo ou pré-preparo
em outro lugar;

XXXI - A CONTRATADA devera ter uma equipe minima de profissionais capacitados
e habilitados composta por:

a) 1(um) nutricionista;

b) 1 (um) auxiliar administrativo;

¢) 1 (um) cozinheiro;

d) 1 (um) auxiliar de cozinha;

e) 1 (um) auxiliar de servigos gerais.

XXXII — Apresentar apolice de seguro apos 30 (trinta) dias da assinatura do contrato
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com no minimo as seguintes coberturas:

* Incéndio/Raio/Explosdo/Fumaga — R$1.850.000,00 (um milhao oitocentos e cinquenta
mil reais)

* Danos elétricos — R$100.000,00 (trinta mil reais)

* Roubo de bens — R$250.000,00 (noventa mil reais)

* Responsabilidade Civil — R$100.000,00 (cem mil reais)

* Vendaval/ciclone/tornado — R$50.000,00 (cinquenta mil reais)

XXXIII — Manter os sanitarios publicos localizados no Restaurante Popular limpos e
devidamente higienizados por funcionarios da CONTRATADA, cabendo com relagdo a eles,
inclusive a disponibilizagdo de materiais de higiene necessarios para sua limpeza e correto
funcionamento (por exemplo: papel higiénico, papel toalha, sabonete liquido, desinfetantes,
panos, vassouras, rodos, baldes, etc.);

XXXIV — Assegurar 8 CONTRATANTE a permissao da supervisdo dos trabalhadores
quanto aos cumprimentos das leis trabalhistas, previdenciarias, assistenciais e sindicais, sendo
considerado a CONTRATADA como unica responsavel pelos trabalhadores, sem que haja
vinculo de solidariedade empregaticia da CONTRATANTE;

XXXV — A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo abastecimento/ou despesas
relativas a telefonia, gés, controle de pragas realizada por empresa credenciada (desratizagao e
desinsetizacdo), limpeza de caixa d’agua e gordura bimestralmente, manuten¢do de
equipamentos, materiais de escritorio para funcionamento de seus servigos e quaisquer outros
que venha a interferir no funcionamento do restaurante;

XXXVI — A CONTRATADA sera obrigada a fornecer, gratuitamente, 10 (dez)
refeigdes por dia, em carater ndo cumulativo, para as pessoas que se encontram em situagao de
extrema pobreza, que serdo encaminhadas, exclusivamente, pela Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Social e seus equipamentos (CRAS e CREAS) mediante autorizagdo por
escrito;

XXXVII — A contratada esta obrigada a se registrar no Conselho Regional de Nutrigao,
bem como apresentar um nutricionista contratado como responsavel técnico pelo Restaurante
Popular;

XXXVIII — Os profissionais de nivel superior deverdo estar inscritos no Conselho
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Regional da categoria, comprovando com a apresentagdo da copia de sua carteira do respectivo
Conselho;

XXXIX — A contratada devera apresentar Atestado de capacidade técnica, expedido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado no 6rgdo competente,
comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servigos de preparo e
fornecimento de, pelo menos, 50 % (cinquenta por cento) de refei¢des/dia do quantitativo
exigido, ou seja, 188 (cento e oitenta e oito) refeigdes (Art. 67, § 2°, Lei 14.133/2021);

XL — A contratada deve apresentar profissional de nivel superior com formagdo em
nutricdo, devidamente registrado no Conselho de Nutricdo, detentor de atestado de
responsabilidade técnica emitido pelo Conselho Regional de Nutricionistas;

XLI — O responsavel técnico (nutricionista) devera estar presente em todos os turnos
onde houver preparo e/ou distribuicdo de alimentos e sera admitida a sua substitui¢do por
profissional de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administragdo,
conforme determinado no Art 67, § 6°, da Lei 14.133/2021;

XLII — Cumprir integralmente as Boas Praticas para Servigos de Alimentagao,
observando a RDC ANVISA n° 216/2004 e demais normas sanitarias aplicavesis;

XLIIT — A contratada devera manter condi¢des de garantir a continuidade da prestagdo
dos servigos durante toda a vigéncia contratual, inclusive em casos de faltas de empregados,
férias, licengas, greves internas, manutencao de equipamentos ou outras ocorréncias que possam

comprometer o funcionamento do Restaurante Popular.

4.1. Indicacdo de marcas ou modelos (Art. 41, inciso I, da Lei n°® 14.133, de 2021): “Nao serao

exigidas marcas, devendo a licitante ofertar o objeto de acordo com o descritivo no Edital, oferecendo a

marca que dispuser na proposta.’’

4.2. Sustentabilidade: Os requisitos da contratagdo relacionados a sustentabilidade encontram-se

pormenorizado em tdépico especifico do(s) Estudo(s) Técnico(s) Preliminar(es), apéndice deste Termo

de Referéncia.

4.3. Da exigéncia de amostra: Nao ha exigéncia de amostra

4.4. Subcontrata¢do: Nao ¢ admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
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4.5. Vistoria: Quando a avaliacdo prévia do local de execugdo dos servigos for necessaria para o
conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, ¢ assegurado ao
interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse
fim.

4.5.1. A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegagdes de
desconhecimento das instalagdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da

prestagao dos servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. EXECUCAO DO OBJETO

5.1. Condig¢des de execugao:

5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: A execugdo dos servigos terda inicio apds a data de
assinatura do contrato.

5.1.2. Local da Prestag@o dos servigos ou entrega do objeto: Restaurante Popular I, que funciona
na Rua Antonio dos Santos Coragem, n° 81 — Centro.

5.1.3. Materiais a serem disponibilizados: para a perfeita execugdo dos servigos, a contratante
disponibilizard no minimo as quantidades estimadas dos materiais 0s quais seguem abaixo,
promovendo sua substituigdo quando necessario, ficando o restante dos insumos, equipamentos,
ferramentas e utensilios de qualidade necessarios para a prestagdao de servigos por responsabilidade da

contratada.

Equipamentos disponibilizados Quantidade

Balanga digital 1

—

Balcao aquecido com cubas

Balcao refrigerado com cubas

Bebedouro industrial

Cacarola de aluminio 52 L

—_
(O8]

Cadeiras

Caldeirao de aluminio 45 L

Chapa a gés

Escorredor de louga (ver o tamanho)

W (N | = [ W= O\ ||

Estante com quatro planos em ago inox




.
\. ”

AN L 4
iSS.

PREFEITURA DE

GU qupé SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SOCIAL

Fogao 1

Forno refratario a gas 2

Freezer 2

Liquidificador industrial 1

Mesas em aco inox 2

Mesas plasticas para a area de alimentagao 38

Panela de pressao 20 L 3

Pia em a¢o inox 4

Refresqueira 1

Refrigerador 1

Bacia em aluminio 60 cm de diametro 4
Bandeja de alimentagdo 250

Assadeiras industriais 3

Caixa plastica com tampa e trava 10 L 1

Caneca de aluminiode 2 L 3

Caneca de aluminio de 6 L 2

Colher de arroz industrial 1
Colher de mesa 30

Concha profissional 1

Descascador de legumes 1

Escorredor de arroz com capacidade para 21 L 2

Escorredor de macarrao com capacidade para 30 L 2
Faca de mesa com serra 250

Faca para carne (tipo agougueiro) 2
Garfo de mesa 250

Lixeira 100 L 5

Pegador multiuso 2

Picador de legumes com tripé 1
Porta guardanapo de mesa duplo 34
Prato fundo redondo 350

Tabua retangular grande, em polietileno 3
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Obs.: As quantidades de itens disponibilizados acima poderdo ser alteradas a depender da
demanda desde que nao prejudique o funcionamento do Restaurante, havendo comunicagdo prévia

entre contratante e contratada.

5.1.4. Cardapio: a elaboracdo do cardapio sera realizada pela contratada e enviada
quinzenalmente ou mensalmente a equipe da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social para

revisao.

5.1.4.1. O cardépio principal didrio devera ser constituido, obrigatoriamente de: saladas, prato

proteico, guarnicao, arroz, feijao, suco e sobremesa.

5.1.4.2. As refeicoes deverao ser servidas em uma bandeja lisa contendo um prato, guardanapo

e talher (colher, garfo e faca).

5.1.4.3. Nos casos em que as refeicdes precisarem ser servidas em embalagens descartaveis,
havera autoriza¢do formal da Secretaria de Desenvolvimento Social e o custo das embalagens fica a

cargo da Contratada.

5.1.4.4. A seguir sdo discriminadas as quantidades (em gramas) das preparagdes a serem

servidas por pessoa:

I — Saladas:
Especificagdes Quantidade estimada a ser servida| Frequéncia
Vegetal tipo A e vegetal tipo B ou Vegetal tipo C 100 g Diaria

II — Prato proteico simples:

Especificagoes Quantidade estimada a ser servida Frequéncia

Carne bovina de 1%:
Alcatra
Contrafilé
Coxao mole
Patinho
Lagarto

120 g 4 vezes / més

Carne bovina de 2* sem o0sso: 120 g 5 vezes / més
Maminha

Acém

Paleta
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Musculo traseiro
Ave sem o0sso (frango) 120 g 4 vezes / més
Ave com osso (frango) — coxa e 200 7 vezes / més
sobrecoxa
Peixe (filé) 120 g 1 vez / més
Suina sem osso (pernil) 120 g 1 vez / més

III — Prato proteico composto:

Especificagdes

Quantidade estimada a ser servida

Frequéncia

Feijoada com:
Pernil
Carne seca
Linguiga tipo calabresa

250 g 4 vezes / meés

Lasanha:
Massa de lasanha com carne
bovina ou ave

250 g 1 vez / més

e Todas as carnes utilizadas serdo inspecionadas quanto a procedéncia e fiscalizagdo sanitaria;

e Nao sera permitida a utilizacdo de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido

adiposo;

e Naio sera permitida a utilizagdo de carnes embutidas tipo salsicha;

e As preparacdes proteicas poderdo ser acrescidas de vegetais tipo C;

e O prato proteico e a guarni¢do deverdo ser oferecidos durante todo o periodo de almogo, ndo

sendo substituido em nenhuma hipdtese por outra preparagao. Em casos excepcionais € com a

devida autorizacdo da Contratante, podera haver a substitui¢do. Caso essa situagdo ocorra mais

de trés vezes no més a Contratada sofrera sangdes previstas no contrato;

e Em caso de falta do vegetal previsto para cardapio do dia, a Contratada poderad substituir o

mesmo por equivalente do mesmo grupo.

Tipo Especificagdes Quantidade estimada a ser servida | Frequéncia
Vegetal A 100 g 6 vezes / més
B 100 g 5 vezes / més
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AeB 120 g 6 vezes / més
C 100 g 5 vezes / més
Farinha de mandloca ou 50 g 6 vezes / més
milho
Macarrao 120 g 10 vezes / més
Puré 100 g 6 vezes / més
IV — Guarnicao:
a) Arroz:
Especificagoes Quantidade estimada a ser servida Frequéncia
Arroz tipo I (Simples) Min. 220 g 14 vezes / més
Arroz tipo I (Composto — A grega) Min. 220 g 8 vezes / més
b) Feijao:
Especificacdes Quantidade estimada a ser servida Frequéncia
Feijao carioca — Tipo I (Simples) Min. 120 g 18 vezes/més
Feijao preto — Tipo I (Feijoada) Min. 250 g 4 vezes/més

e Nao sera permitido o espessamento do caldo de feijao com qualquer tipo de farinaceos;

eS¢ sera permitido feijdo tipo 1.

V — Sobremesa:

Especificacdes Quantidade estimada a ser servida Frequéncia
Fruta 01 unidade ou fatia média de 120 g 11 vezes/més
Doces em barra (goiaba, 1§1te, 50 g 7 vezes/mas
cocada, banana, amendoim)

VI - Suco:
Especificagoes Quantidade estimada a ser servida Frequéncia
Suco de fruta 180 ml Diéaria

e A empresa Contratada poderd aumentar a frequéncia de sobremesa (fruta) e estas ndo poderao

ser repetidas no prazo minimo de trés dias;
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e As frutas deverao ser embaladas individualmente em filme descartavel;

e As sobremesas/doces quando servidas em copos descartaveis deverdao conter a tampa ou serem

vedadas com filme descartavel;

e Os sabores dos sucos ndo poderdo ser repetidos no prazo de trés dias consecutivos, devendo ser

servidos em um copo descartavel de 180 ml fornecidos pela contratada.

5.1.5. Procedimentos gerais de distribuigao:

e Seguir as condutas e critérios para distribuicdo de alimentos através de monitoramento e

controle das temperaturas/termometro das preparacoes / balcao de distribuigao.

Manter as preparagdes em temperaturas

Manter as preparacgdes a 65°C por no maximo 12 h. inferiores a 10°C no maximo 04 h.

Temperaturas entre 10°C e 21°C permanecer na

Manter as preparacdes a 60°C por no maximo 06 h. distribuicio até 02 h.

Alimentos que ndo observarem os critérios de
Abaixo de 60°C consumir em até 1(uma) hora. tempo e temperatura estabelecidos devem ser
desprezados.

e A distribuicdo das preparagdes contidas no almogo deverdo ser oferecidas por funcionarios,
devidamente uniformizados, identificados e com todos os EPI’s pertinentes a atividade, bem
como estarem treinados para o servigo em balcdes de distribuigdo neutros (sobremesas/sucos)

térmicos (pratos proteicos, guarni¢do, arroz € feijao) e refrigerados (saladas);

e Os talheres deverdo ser embalados diariamente em material descartavel, junto ao guardanapo de

papel, dispostos no balcdo de distribuigao;

e Colocar nos balcdes térmicos quantidade suficiente de alimentos durante todo o periodo de

distribuicao (das 11hs as 14hs);

e Conservar as cubas tampadas quando houver interrupg¢ao na fila;

e Todos os itens do cardapio deverdo ser mantidos até o término da distribuicdo.
5.1.6. Procedimentos gerais de producao:

e Todas as preparagdes devem, obrigatoriamente, ser cozidas ou assadas. Nao serdo permitidas

preparacdes fritas.
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refeicdes deverdo ser obrigatoriamente de primeira qualidade, estar em perfeitas condigdes

sanitarias, dentro do prazo de validade e com boa apresentacao visual;

e O almogo s6 podera ser fornecido aos sabados, domingos e feriados mediante comunicag¢ao

escrita pela Administragcdo da Contratante, com antecedéncia minima de 48 horas;

e Naio serd permitida a adi¢do de qualquer aditivo quimico com o intuito de acentuar a coloragao

ou sabor de qualquer preparagao;

e Nao reaproveitar os alimentos prontos que ja foram ou nado servidos.

5.2. Garantia, manuteng¢ao e assisténcia técnica: (art. 40, §1°, inciso III, da Lei 14.133/21): Os
servigos ou bens que apresentarem vicio ou defeito na execu¢do deverdo ser corrigidos conforme
garantia legal expressa no art. 26 do Codigo de defesa do Consumidor.

5.2.1. Os servicos que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverao
ser substituidas por outros novos, de primeiro uso, e originais, que apresentem padroes de qualidade e
desempenho iguais ou superiores aos daqueles que foram utilizados na fabrica¢dao do objeto.

5.2.2. Uma vez notificado, o Contratado realizard a reparacdo ou substituicdo dos bens ou
servicos que apresentarem vicio ou defeito no prazo de até 2 (dois) dia, contados a partir da data de
comunicacao a contratada.

5.2.3. Na hipdtese do subitem acima, o Contratado devera disponibilizar servigos equivalentes,
de especificagdo igual ou superior ao anteriormente fornecido, para utilizagdo em carater provisorio
pelo Contratante, de modo a garantir a continuidade dos trabalhos administrativos durante a execucao
dos reparos.

5.2.4. Decorrido o prazo para reparos e substituicdes sem o atendimento da solicitagdo do
Contratante ou a apresentagdo de justificativas pelo Contratado, fica o Contratante autorizado a
contratar empresa diversa para executar os reparos, ajustes ou a substituicdo dos servicos ou de seus
componentes, bem como a exigir do Contratado o reembolso pelos custos respectivos, sem que tal fato

acarrete a perda da garantia dos equipamentos.

6. GESTAO DO CONTRATO
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6.1. Apds a homologacao e adjudicagdo, caso se conclua pela contratagdo, sera firmado Termo
de Contrato, que devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e
as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao
total ou parcial.

6.2. O adjudicatario terd o prazo de 48 (quarenta e oito) horas, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso
(Nota de Empenho), sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas
neste Termo de Referéncia.

6.3. O prazo previsto para assinatura do contrato podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual
periodo, por solicitagdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

6.4. O aceite da Nota de Empenho emitida a empresa adjudicada, implica o reconhecimento de
que a referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negdcios ali estabelecida as
disposi¢des da Lei n° 14.133, de 2021.

6.5. A contratada se vincula a sua proposta e as previsoes contidas neste Termo de Referéncia e
Seus anexos.

6.6. Na assinatura do contrato serd exigida a comprovagdo das condi¢des de habilitagdo e
contratacdo consignadas neste Termo de Referéncia e no Edital, que deverdo ser mantidas pelo
fornecedor durante a vigéncia do contrato.

6.7. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma de
execucdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostilamento.

6.8. As comunicagdes entre o Contratante e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, também, o uso de mensagem eletronica para
esse fim.

6.9. Apods a assinatura do contrato OU instrumento equivalente, o municipio poderd convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagao,
que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execu¢do do objeto, do plano complementar de execu¢do da contratada, quando

houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.
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6.10. FISCALIZACAO DO CONTRATO

6.10.1. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.10.2. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados
para a Administracao.

6.10.3. O fiscal técnico do contrato anotara no historico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados (ar. 117, §1° da Lei 14.133 de 2021).

6.10.4. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacdes para a corre¢ao da execucao do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.10.5. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacio
que demandar decisdo ou adog¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.10.6. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execug¢do do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.10.7. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovacao tempestiva ou a prorrogagao contratual.

6.10.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manuten¢ao das condi¢des de habilitagao
da contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formaliza¢do de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso
necessario.

6.10.9. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e
fiscalizagao do contrato contendo todos os registros formais da execugao no histérico de gerenciamento
do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das
prorrogagdes contratuais, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a

sua competéncia.

7. CRITERIOS DE PRESTACAO DE SERVICO E PAGAMENTO

7.1. Recebimento: Os servigos serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da
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entrega, acompanhado de a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagio de sua
conformidade com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na
proposta, devendo ser substituidos no prazo de 1 (um) dia, a contar da notificagdo da contratada, as
suas custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrerd no prazo de 30 (trinta) dias, a contar do recebimento da
nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente pela Administragdo, apos a verificagdo da qualidade
e quantidade do material e consequente aceitagao.

7.4. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execu¢ao do objeto ou de
saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administragao
durante a andlise prévia a liquidacdo de despesa, ndo serd computado para os fins do recebimento
definitivo.

7.5. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e

pela seguranca do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

7.6. PAGAMENTO

7.6.1. O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apos a emissdo da Nota Fiscal, ja
deduzido o valor referente ao ISSN, quando este seja devido no Municipio de Guaxupé/MG, além do
valor referente aos demais tributos incidentes (Contribui¢des Sociais, IR, etc.) quando a lei determine a

retencdo, para efeito de calculo de ISSQN.

7.6.2. A solicitagao de pagamento devera estar acompanhada de:

a) Atestado de prestacdo do servigco emitido pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Social.

b) Primeira via da Nota Fiscal ou Nota Fiscal — Fatura

7.7. O pagamento sera efetuado por crédito em conta-corrente.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
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8.1. Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta: O fornecedor serd selecionado por
meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma
ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

8.2. Critérios de aceitabilidade de pregos: O critério de aceitabilidade de precos serd o valor por
item estimado para a contratagao.

8.3. Exigéncias de habilitacao:

8.3.1. As exigéncias de habilitacdo juridica, fiscal, social, trabalhista e economico-financeira sao as
usuais para a generalidade de objetos e encontram-se disciplinadas no Edital.

8.4. Qualificacdo Técnica: Os licitantes, inclusive as microempresas e empresas de pequeno porte,
deverdo apresentar toda documentacdo de habilitacdo exigida no edital, e ainda os seguintes
documentos com relagao a qualificacao técnica das proponentes que sera comprovada conforme segue:

e O licitante esta obrigado a se registrar no Conselho Regional de Nutri¢ao, bem como apresentar
um nutricionista como responsavel técnico pelo Restaurante Popular;

e O nutricionista apresentado pelo licitante deverd ter formagao de nivel superior em nutri¢do e
estar devidamente registrado no Conselho de Nutricdo e ser o detentor de atestado de
responsabilidade técnica emitido pelo Conselho Regional de Nutricionistas;

e O nutricionista apresentado pelo licitante devera participar dos servicos, objeto desta licitagdo, e
serd admitida a sua substitui¢ao por profissional de experiéncia equivalente ou superior, desde
que aprovada pela Administracdo, conforme determinado no Art. 67, § 6°, da lei 14.133/2021;

e O licitante devera apresentar também Atestado de Capacidade Técnica, expedido por pessoa
juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado no Orgdo competente,
comprovando que a licitante executa ou ja executou a prestacdo dos servigos de preparo e
fornecimento de, pelo menos, 50 % (cinquenta por cento) do total de refeigdes/dia do
quantitativo exigido neste edital, ou seja, 188 (cento e oitenta e oito) refeigdoes/dia (Art. 67, § 2°,

Lei 14.133/2021).

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO:
9.1. O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ 947.430,00 (novecentos e quarenta e sete mil

quatrocentos e trinta reais).
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10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
10.1. Os recursos financeiros para o pagamento dos servigos aqui contratados serdo
provenientes da seguinte dotagdo or¢gamentaria:

o 02.06.01.08.245.1333.2618.3.3.90.39.00 — Ficha 502 — Fonte 1.500.000.

11. SANCOES
11.1. Comete infracdo administrativa o fornecedor que cometer quaisquer das infragdes

previstas no art. 155 da Lei n® 14.133, de 2021.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. O procedimento sera divulgado PLATAFORMA DE LICITACOES LICITAR DIGITAL
— www.ammlicita.org.br; no site oficial do municipio com endereco www.guaxupe.mg.gov.br e no
Portal Nacional de Contratagdes Publicas — PNCP, e encaminhado automaticamente aos fornecedores
registrados no sistema eletronico utilizado pelo Municipio de Guaxupé, por mensagem eletronica, na
correspondente linha de fornecimento que pretende atender.

12.2. Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, seus anexos.

Guaxupé/MG, 06 de agosto de 2026

RENATA VALERIA ROCHA Assinado de forma digital por

. RENATA VALERIA ROCHA
FERNANDES:084673036 FERNANDES:08467303670

70 Dados: 2026.08.06 08:51:58 -03'00'

Renata Valéria Rocha Fernandes
Matricula: 36933

Assinado de forma digital por
GIULIA GIULIA RIBEIRO:13924495610

RIBEIRO: 13924495610 Dados: 2026.08.06 08:54:50
-03'00"

Giulia Ribeiro
Matricula: 36527
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